FERRAZ DE VASCONCELOS - SAO PAULO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR

ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA& NACIONAL DE ALIMENTAGAO
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Produtos etiquetados )

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS SIM | NAO | N/A
EPIl adequado , l GOl () ()
Unhas curtas, sem esmalte e limpas | (SL) ()| ()
Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel etc.) | ()l ) 1 ()
Uniforme completo | ()1 o0 | )

2. AMBIENTE SIM | NAO | N/A
Ambiente limpo (pisos, azulejos, teto, lumindria, armarios, | ,
lixeiras, ralos, telas, vidros etc.) (VU ()
Equipamentos limpos (geladeira. freezer, fogdo, liquidificador, .
picador de legumes etc.) | (e )
Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, talheres etc.) YL CD) 1)
Acessorios (porta-sabéo, papel interfolha etc.) ' (\'[ YL () | ()

3. ALIMENTOS | SIM | NAO | N/A
Hortifrdtis, leguminosas e cereais higienizados corretamente N)YLC) 1 ()
Manejo dos alimentos, como descongelamento, realizado com
os cuidados necessarios Ry )
Alimentos bem-preparados de acordo com 0 manual de 4
instrucdes ' & € )
Chegou em condicoes de uso , () () 1 ()
Qualidade da merenda entregue pelo Centro de Distribui¢édo ' -

CEDAE | ()| (X) | ()
Restricoes alimentares: os estudantes estdo sendo atendidos? | () | ( ) | ()

4. ARMAZENAMENTO SIM | NAO | N/A
Alimentos separados do material de limpeza (K ) | ()
Todos os alimentos dentro da validade Q)L ) L)
Todos os produtos abertos sendo utilizados | (\i YL () | ()
Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas ﬂ YL () | ()

() 1)
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5. PREPARO E DISTRIBUIGAO DOS ALIMENTOS NA UNIDADE <

EECEER SIM | NAO | N/A
Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria Municipal de
Educagéao (\/‘) ()
Quantidade adequada (com pouca sobra) L)yl ) 1)
Boa apresentacédo do prato ()1 ) 10)
Porcionamento adequado dos alimentos (\/\ )L C) 1)
Temperatura adequada dos alimentos )L ) [ ()
Permite repeticao K1) 1)
Amostras colhidas de acordo com o0 manual de orientagéo (\,L) ( )| ()

6. RELACIONAMENTO DA MERENDA SIM | NAO | N/A
Bom com as criangas (atenciosa, adequada) ) ) | ()
Bom relacionamento e cooperagao entre as merendeiras (ﬁ'\) ( )| ()
Bom com os funciondrios da escola &)L C) ()
Houve bom tratamento do Conselheiro na visita (\"L) ()1 ()

/

7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO SIM | NAO | N/A
Auséncia de pessoas estranhas (professores, serventes) (N L) )
Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos etc.) D)) )
Organizagdo para o desempenho do trabalho (despensa,
cozinha etc.) ' ) ( 7Q ()]0

8. OBSERVACOES
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